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MANTEGELI 30
Listino € 24.200,00

computerizzato garantisce al vostro gelato eccellenti
parametri qualitativi, quali ad esempio, consistenza,
truttura e overrun, l'agitatore in accidio inox con
stema di spatole brevettato garantisce una complete

trazione del gelato in assenza rumori o vibrazioni,
endo mpreemuncmeunuperfetbu aderen
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MIXTRONIC 60
Listino € 21.100,00
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Il pastorizzatore con regolatore computerizzato d
ciclo di alta (+85°)/bassa (+65°) pastorizzata .
Il particolare emulsore incorporato garantisce una
perfetta miscelazione degli ingredienti e una
omogenea distribuzione degli emulsionanti.
a Console dei comandi & ergonomia, possiede u
onda di controllo temperatura elettrica,ha una
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MIXGEL 30
Listino € 29.250,00
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mantecare la miscela in un'unica macchina. Ideale per
non rinunciare alla qualita e alla tradizione del gelato
artigianale pur avendo una produzione ed uno spazio
disponibile ridotto. La macchina possiede due camere
eparata ed indipendenti, pale raschianti nella camera
li pastorizzazione brevettate. Grazie alla

sca puo essere utilizzata 0 come pastori

nento a tasso @
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VETRINA GELATERIA LONGONI ABBATTITORE

Abbattitore 5 teglie, compatto ed eco
indispensabile in pasticceria, fondam
per |'oftima presentazione del Vostro gelz

-15°/-24° statica,
crlslalll solo davanti

sonalizzati ancora...




